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Dentro il box della

Scaveliniripensa la casa secondo i principi della modularita. £ in cucina Cracco diventa designer

di Alessandra Quattordio

ite nomadi, vite
dettate da ritmi
sempre piu af-
frettati, non so-
lo in cucina ma
anche nei luo-
ghi deputati al
5 relax. Chi tra-
scorre la maggior parte del
suo tempo fuori casa non ha
bisogno di grandi spazi. Un
ritorno dunque al trend che,
dall'epoca Bauhaus al secon-
do dopoguerra, ha proposto
una casa per tutti, seppur in
dimensioni minime, dotata di
ogni confort? Certamente si.
Anche se oggi gli standard di
vita sono ben diversi rispetto
a quelli del passato.
Dalla necessita di arredare

Carlo Cracco,
chefe
testimonial dal
2016 di Scavolini
si e trasformato

gli ambienti in modo funzio-
nale, puntando a un'organiz-
zazione flessibile degli spazi
su basse metrature, & nato
Box Life, la proposta Scavolini
al Salone 2018. Creato dalla
collaborazione tra l'azienda
pesarese e lo studio di design
internazionale Rainlight, il
cui direttore creativo e Yorgo
Lykouria, insieme a Hok, in-
terpreta, secondo i principi
della modularita, il concept
«nascondere per organizza-
re», includendo armadi a
scomparsa, letti a ribalta ver-
ticale, vani ripostiglio e lavan-
deria debitamente occultati.
Fabiana Scavolini, figlia di
Valter — che fondo l'azienda
nel 1961 con il fratello Elvino
— e oggi ad [Scavolini, spiega:
«Box Life, il nuovo sistema
modulare di armadiature, re-
alizzato con Rainlight, che

nasconde infinite funzioni e
veste l'intera casa per costrui-
re un ambiente completo, na-
sce proprio dalla nostra vo-
lonta di fornire una soluzione
al passo coi tempi». Aggiun-
ge: «Tutto si e sviluppato in
modo molto spontaneo. La
mission di questo studio, cosi
come la nostra, € quella di
dar vita a progetti architetto-
nici in grado di migliorare lo
stile di vita». Il brand guarda
lontano, basti considerare il
consolidamento che sta at-
tuando con investimenti im-
portanti in Russia, Cina, Uk e
Usa. Fabiana precisa:
«L’espansione sui mercati
esteri rappresenta da sempre
uno dei nostri asset fonda-
mentali nonché uno dei no-
stri principali driver di cresci-
ta»,

Ma ecco una notizia desti-

Palati

sopraffini
Sopra, la cucina
Mia, ideata
dallo chef
Carlo Cracco

nata a suscitare grande atten-
zione: Carlo Cracco, chef ac-
clamato, ha disegnato una cu-
cina, Mia. Professionale
quanto basta per garantire
l'alta funzionalitd — presenti
Pessiccatore per disidratare
gli alimenti, il forno per la
lievitazione, le strumentazio-
ni per il sottovuoto —, certa-
mente ¢ ipertecnologica ma
anche esteticamente ricerca-
ta, grazie al connubio tra fini-
tura acciaio titanio e argilla,
ovvero tra il rigore del metal-
lo e il calore del matériale ter-
roso. Fabiana Scavolini con-
clude: «Se-gia é stato stimo-
lante lavorare con Carlo Crac-
co come testimonial, ancora
di pit lo é averlo accanto co-
me designer: Cracco ci ha
aperto le porte della cucina
per capire le sue necessita
professionali e insieme abbia-
mo lavorato per renderla do-

mestica».
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La «visione

Accanto,
Fabiana
Scavolini,

ad dell'azienda
e figlia del
fondatore
Valter

in designer, globale»
collaborando Scavolini,
al progetto . partita dalle
della cucina Mia. &% cucine, & giunta
Ha suggerito 7 anche al bagno.
accessori tipici | ,,/ Gymspace, di
delle cucine Mattia
professionali / o Pareschi, il
¢ / L 4 progetto-
: novita del
Salone, che

mixa palestra e
sala da bagno,
presenta

al Salone, fra gli
highlight, anche
la Spalliera
Svedese



