IMOBILIARIO

Detalles practicos

Para cocinas mds eficaces

EL EQUIPAMIENTO IDEAL ES
AQUEL QUE GARANTIZA
COMODIDAD Y ESTETICA, PARA
QUE TODOS LOS ELEMENTOS
QUE LO FORMAN PUEDAN
TRABAJAR EN EQUIPO CON LAS
MAXIMAS GARANTIAS Y BAJO
UN ESTILO GLOBAL, ACORDE A
LAS PREFERENCIAS DEL
USUARIO.

ontar con un proyecto claro y
‘ detallado que responda a nues-
tros objetivos es fundamental
para obtener el mejor resultado a la
hora de equipar una nueva cocina.
ribucion: la disposicion del mo-
iario no puede elegirse por capri-
0, sino en funcion de la forma y ca-
acteristicas de la estancia junto al ti-
po de instalaciones necesarias. La
ubicacion de las diferentes areas de
maniobra debe regirse por las normas
que garantizan la funcionalidad de una
cocina.
Lo ideal es que las partes dedicadas al
almacenamiento, lavado y coccion for-
men un triangulo que ahorre desplaza-
mientos innecesarios. Pero esto no
siempre es posible porque las medidas
v la forma de cada planta condiciona el
emplazamiento de los elementos.
Si se trata de una estancia muy alar-
gada conviene disponer de los elemen-
tos de manera lineal, para no entorpe-
cer la circulacion en el interior de la de-
pendencia. Si es lo bastante ancha, se
pueden habilitar dos frentes paralelos
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y dejar uno de los extremos para cre-
ar el office que, ademas, minimizara
la sensacion de tubo. En las plantas
cuadradas se repartira a lo largo de las
paredes contiguas creando una distri-
bucién en “L) y si el espacio lo permi-
te, en forma de “U”

En pocos centimetros el programa de muebles “Diesel” acog
‘centro de coccion y un pequeno office donde dos comensa
desayunar y realizar las comidas rapidas. De SCAVOLINI

Por lo general, las peninsulas y las is-
las de trabajo son elementos propios
de las superficies desahogadas que
deben respetar una zona de paso con
una anchura minima de 120 cm, para
no entorpecer la apertura de las puer-
tas o el paso de las personas.




